
46

65

70

72

80

80

95

100

110

120

120

120

150

160

160

160

190

230

250

270

290

320

G1-Domaine Pillot Laurent & Romain Pinot Noir ‘21

G2-Alex Gambal Savigny-les-Beaunes "Grand Picotins" '18

G3-Domaine de la Monette Mercurey ‘20

G7-Nudant  Aloxe Corton, Clos de la Boulotte '18

G4-Nudant Ladoix 1er Cru, La Corvee, Cote de Beaune '18

G5-L'Arlot Cote de Nuits Village, Clos du Chapeau '20

G6-Philippe Bouzereau Auxey Duresses 1er Cru '18

G8-Julien Gros Savigny les Beaune Monopole '17

G10-François Leclerc Gevrey-Chambertin  '20

G11-Francoise et Denis Clair Santenay 1er Cru, Clos de Tavannes '18

G12-Beaumonts Morey St Denis 1er Cru, Les Millandes"'18

G13-Nudant Volnay 1er Cru Les Santenots '18

G15-Rene Leclerc Gevrey-Chambertin 1er Cru, Les Champeaux '16

G16-Lamy-Pillot Chassagne-Montrachet, 1er cru, Boudriotte '17

G17-Comte Senard Aloxe-Corton 1er Cru, Les Valozieres '17

G18-Glantenay Volnay 1er Cru, Les Santenots '18

G19-Alex Gambal Chambolle-Musigny, 1er Cru, Aux Echanges '17

G20-L'Arlot Vosne-Romanee, Les Suchots '20

G21-Beaumonts Charmes-Chambertin Grand Cru '16

G22-Comte Senard Corton Grand Cru, Clos des Meix"  '18

G23-Alex Gambal Charmes-Chambertin Grand Cru '17

G24-Glantenay Pommard 1er Cru, Les Combes Dessus '20

l o i r e S4-Pinot Noir, Domaine Auchère '20

6 oz 9 oz

50

b o u r g o g n e

Corkage Fee: $30 per bottle (Waived if you buy a bottle from the restaurant

24 36



house coffee   4

espresso   4 / 4.5

macchiato   4 / 4.5

americano    4/ 4.5

café Viennois (latte, whipped cream & chocolate)   6.5

café au lait   5

Orange Mimosa

Pineapple & Pomegranate Mimosa

Lychee mimosa

Mango & Pomegranate Mimosa           

Arnorld Palmer   4.5

Juices - Orange, Apple, 

Pineapple, Grapefruit   5

Milk   3.25

 Kronenbourg 1664

Heineken

Corona Light

Non Alcoholic Beer (Heineken 00)

Negra Modelo

Samuel Adams

Stella Artois

Lagunitas IPA

Pellegrino   5 / 9

Coca Cola  / Diet Coke  4.5

Sprite / Coke Zero 4.5 

Lemonade  / Iced tea 4.5

s o f t  d r i n k s

c o f f e e s
latte    5.5 / 6

cappuccino   5.5 / 6

mocha   5.5 / 6

hot chocolate   5

tea - English Breakfast, Chamomille,

Peppermint, Earl Grey, Green   4.5

Tawny Port Dow’s  9

Ruby Port - Sandeman  9      

Tawny Port Graham’s 10-year  14

Tawny Port Sandeman 20-year  17

Sauternes Bordeaux  12

Muscat Minervois   10

Drinks &
Wine

c o c k t a i l s  1 3
 Grapefruit & Pomegranate Mimosa

Kir royal - Cassis & Bubbles

Bellini - Peach & Bubbles

Bloody Marie

b e e r s  7 . 5

d i g e s t i f s

🍻



btg-Côtes du Rhône Domaine Montine '20

R1-Rhône Blend Vannieres, Heritage '19

R2-Vacqueyras Edmond Latour '20

R3-Châteauneuf du Pape Lavau  '20

R4-Gigondas Lavau '18

R5-Châteauneuf du Pape Domaine Galevan '19

R6-Châteauneuf du Pape Perrin, Les Sinards '19

R7-Côte-Rôtie Patrick Jasmin, La Giroflarie '16

btg-Zinfandel  Omen, Sierra Foothills '19
US1-Meritage  Lyeth, Sonoma Coast '20
US2-Cabernet Sauvignon De Novo, Sonoma '18
US3-Pinot Noir 5ive Russians, Russian River '20

S1-Tannat Domaine D'Homs, Lot '20
btg-Pinot Noir Rive Sud '21
S2-Cabernet Sauvignon Anne de Joyeuse '18

S3-Malbec Cahors, Château de Haute-Serre '19

38
44
48
50

r e d  w i n e 6 oz 9 oz

r h ô n e

s o u t h 
w e s t

38

50

60

66

85

95

110

140

13

22

19

33

15 22

U S A 42
44
55
60

2114

Corkage Fee: $30 per bottle (Waived if you buy a bottle from the restaurant

b o r d e a u x btg-Bordeaux Château des Combes '19

B1-Medoc Château St Aubin ‘19

B2-Haut Medoc Les Hauts de Lynch Moussas'19

B3-Lalande de Pomerol Vieux Potana '19

B4-St Emilion Grand Cru Moulin de la Grangere '19

B5-Margaux Josephine de Boyd '16

B6-St Emilion Grand Cru La Croix Montlabert '16

B7-Listrac Medoc Château Fourcas Hosten '15

B8-Graves Château Le Bonnat '17

B9-St Estephe Château Morin '18

B10-Margaux Charmes de Kirwan '18

B11-Pauillac Gd Cru Château Duhart-Milon ‘12

B12-St Julien CLos du Marquis '05

B13-St Julien Gd Cru Château Branaire Ducru '09

B14-Margaux Gd Cru Château Boyd Cantenac '05

B15-Margaux Gd Cru Château Dufort Vivens '09

B16-St Emilion 1er Gr Cru Château Pavie '09

50

52

55

66

70

75

80

85

85

90

130

200

260

280

290

310

1050

25

33

17

22



w h i t e  w i n e 6 oz 9 oz

s p a r k l i n g
Baron de Seillac Blanc de Blanc, Brut or Rosé

Paul Benoit Crémant du Jura, Brut

Pierre Gonet Champagne, Brut Gd Cru

Joseph Perrier Champagne, Esprit de Victoria

Lafalise Froissart Champagne Gd Cru, Brut

44

70

90

130

150

btg-  Sancerre La Villaudiere ‘22
W12-  Vouvray Sec Domaine Huet "Le Haut Lieu" ‘19
W13-  Vouvray Sec Bourillon Dorleans 'L'Indigene"'18

 l o i r e 50
95
100

btg-  Sauvignon Blanc La Rose Du Pin ‘21
W14-  Sauvignon / Semillon Château Bouscaut Gd Cru ‘19

b o r d e a u x 38
90

btg-  Viognier Domaine Montine ‘21 
W15- Châteauneuf du Pape Domaine St Prefert '19

r h ô n e

U S A

W1-  Mâcon Solutre-Pouilly Manoir du Capucin '22
btg-  Chardonnay Fabrice Larochette '21
btg-  Chablis Famille Gueguen '22
W2-  Fixin Alex Gambal '18
W3-  Pouilly Fuisse Manoir du Capucin, 1er Cru '20
W4-  Meursault Philippe Bouzereau '21
W5-  Chablis 1er Cru Charly Nicolle, Mont de Milieu '18
W6-  Ladoix Pierre Ravaut '18
W7-  St Aubin 1er Cru Alex Gambal '18
W8-  Meursault Alex Gambal, "Les Narvaux"  '17
W9-  Chassagne-Montrachet Domaine Lamy-Pillot '19
W10-  Puligny Montrachet 1er Cru Clair "La Garenne" '18
W11-  Chassagne-Montrachet 1er Cru Gambal, La Maltroie '18

b o u r g o g n e 42
44

65
72
90
95
95
100
110
130
180
240

22
24

15
16

2517

1913

42
110

2114

42
70

2114W16-  Chardonnay Oro Bello, Monterey/Napa '20
W17-  Sauvignon Blanc Gamble Family Vineyards ‘20

6 oz

Rive Sud Languedoc '21

Château Paradis Provence '21

Château St Pierre Provence '21

Château Vannieres Bandol '20

38

40

50

60

r o s é s 6 oz

1913

Corkage Fee: $30 per bottle (Waived if you buy a bottle from the restaurant

9 oz

13

 a l s a c e btg-  Riesling Ribeauville ‘19 
btg- Pinot Gris Hubert Meyer '19

42
44

21
22

14
15


